
Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
Allergeneninformatie kan door het personeel verstrekt worden 

 

 

Tapaz van het moment 

Gegrilde groene asperges met Nobashigarnaal     9,00 

en peterselie coulis       

 

Suggesties van de Windmolen 

 

Vis van de dag met groene asperges, peterseliecoulis    27,00 
en tijm aardappelen 
 

Kip Toscaans met een rijke tomatensaus en pasta    24,50 
 

Osso bucco met een rijke tomatensaus en pasta    25,00 

 

 

ASPERGES 

- geserveerd met brood – 

Asperges à la Flamande        23,00 
  boter - peterselie – ei 
 

Asperges à l'Italiano        25,00 
  Rucola - zongedroogde kerstomaat - Parmezaan 
  Serrano – balsamico  
 

Gebakken asperges met gerookte zalm      25,00 
en yoghurt-dille dressing 
 

Gebakken asperges met scampi's en balsamico azijn    26,50 



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
Allergeneninformatie kan door het personeel verstrekt worden 

 

 

Klassiekers van de Windmolen 

 

Toast champignon         13,00 

 

Spaghetti Bolognaise           16,00 

 

Carpaccio van licht gerookte zalm       16,50 

met olijfolie-limoen-sjalot dressing, geserveerd met brood 

 

Salade warme brie met bloemenhoning,      17,00 

walnoten, rozijnen en rode bietvinaigrette, op toast  

 

Balletjes in tomatensaus met frietjes       18,50 

 

Spaghetti Funghi          18,00 

 

Konijnenbout in een stoofpot van Rochefort 10,     22,50 

wortelen en pruimen, met kroketten 

 

Gekonfijte eendenbout met shiitake, look,      24,00 

peterselie en opgebakken aardappeltjes 

 

Ribstuk Iberico met groene pepersaus, slaatje en frietjes   27,00 

 

 

Supplement frietjes – kroketten – pasta – aardappeltjes   3,00 

Supplement witloof- of seizoenslaatje       5,00 



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
Allergeneninformatie kan door het personeel verstrekt worden 

 

Koude Tapaz 

Kaasblokjes met mosterd       3,00 

Olijven         4,00 

Fuetec         4,00 

Manchego         8,00 

Serrano         9,00 

Kilani’s kaasplank – 180g       15,00 
 

Warme Tapaz 

Zwamballen - oesterzwam    8 stuks 8,50 

Bitterballen        9 stuks 8,50 

Mini loempia’s       9 stuks 9,00 

Calamares a la Romana met tartaar   9 stuks 9,50 

Gefruite garnalen       9 stuks 9,50 

Kipnuggets       9 stuks 9,50 

Party mix       12 stuks 10,50 

Zwamkroketten – oesterzwam    2 stuks 14,00 

Kaaskroketten      2 stuks 14,00 

Garnaalkroketten      2 stuks 17,00 

Thaise loempia’s       2 stuks  15,00 
 

 Croque uit het vuistje       3,00 

 Dagsoep met brood       6,00 

Dadels met spek        7,00 

Mini pizza met geitenkaas en rucola     9,00 

Pannetje scampi met look, tijm en peterselie    16,00 

Escargots met lookboter       15,00 

Gebakken foie gras met gekarameliseerde appel   15,50 
en rode porto saus 



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
Allergeneninformatie kan door het personeel verstrekt worden 

 

Wijnen van het huis 

Zonder specifieke vermelding wordt er 2dl gegeven 

 

WIT        1dl  2dl  3dl 

Chardonnay – Miselle – Gascogne   3,60  6,50  9,50 

Pinot Gris – Leon Faller – Elzas    4,00  7,00          10,00 

 

 

ROOD       1dl  2dl  3dl 

Circus – Gota Wines - Alentejano   3,60  6,50  9,50 

Merlot Deyo – Monjardín – Navarra    4,00  7,00          10,00 

 

 

ROSÉ       1dl  2dl  3dl 

Syrah – Miselle – Gascogne    3,60  6,50  9,50 

Rosado – Bohedal – Rioja     3,60  6,50  9,50 

 

 

WIJN VAN DE MAAND 

Vraag naar onze wijnen van de maand  

 

ZOET       1dl  2dl  3dl 

La Mona Moscatel-Verdejo    3,60  6,50  9,50 

PX Cruz Condé Moscatel     4,00 

Venganza       5,00 

  



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
Allergeneninformatie kan door het personeel verstrekt worden 

 

Aperitief en Cocktails 

 

Cava Brut  Pares Balta     6,00 

Rosé Cava  Llopart     7,50 

Most Flor  Llopart – alcoholvrij 0,5l   9,00 

 

Kirr          6,00 

Kirr Royale        7,00 

Fino – sherry       5,00 

Vermouth wit – BOBO      5,00 

Vermouth rood – Bruno Marino    5,00 

Pastis – Henri Boudin      6,00 

 

Porto wit        4,50 

Porto rood – Tawny      4,50 

Porto rood – Junior Tawny     5,00 

Porto rood – Senior Tawnny     5,00 

Porto rood – Old Tawny   10j    7,00 

      20j    9,00 

      30j    14,00 

Gin Tonic        9,50  

Rum Cola        9,50 
 

Mocktails 

Gimber – Tonic       7,50 

Most -Tonic        7,50 

  



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
Allergeneninformatie kan door het personeel verstrekt worden 

 

Bieren 

Van het vat 

Cristal    5° frisse pint   Alken Maes  2,50 

Hapkin   8,5° hoppig, krachtig  Alken Maes  4,20 

Molenaar   6,8° fris-fruitig-glad  Hoptwins  4,30 

 

Trappisten 

Westmalle Dubbel  7° stevig donker  Westmalle  4,00 

Westmalle Tripel  9,5° stevig blond   Westmalle  4,50 

Chimay Blond  4,8° bloemig blond  Chimay  4,50 

Chimay Blauw  9° aromatisch   Chimay  5,00 

Orval    6,2° amber    Orval   5,00 

Rochefort 6   7,5° fruitig donker  Rochefort  4,00 

Rochefort 8   9,2° fruitig donker  Rochefort  5,00 

Rochefort 10  11° fruitig donker  Rochefort  6,00 

 

Geuze en kriek 

Ter Dolen Kriek  4.5° zoet fruitig zuurtje  Ter Dolen  4,20 

Kriek Boon   4° zurig zacht   Boon   3,50 
 

Oude Geuze Boon  7° zurig fris   Boon   3,50 

Mariage Parfait   8° zacht volmondig  Boon   7,50 

Oud Beersel   6° bitter zurig   Oud Beersel          10,00 

3 Fonteinen   6° fris zurig droog  3 Fonteinen          12,50 

 

Alcoholvrij 

Sportzot   0° smaakvol   Halve maan  4,00 

Carslberg 0,0°  0° zoet moutig-bittertje Carlsberg  3,00 



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
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Blonde bieren 

Maeght van Gottem 6,5° hopbloem   Sint Canarus  4,50 

Duvel    8,5° duivels vol   Moortgat  4,50 

Moinette   8,5° zacht bitter   Dupont  4,50 

Bon Voeux   9,5° moutig bitter  Dupont  5,50 

Hoegaarden Wit   4.9° citrus, fris   Hoegaarden  3,50 

Omer    8° zacht fruitig vol  Vanderginste 4,40 

Grimbergen Blond  6,7° fruitig zoet-bitter  Grimbergen  4.40 

Chouffe    8° fris kruidig   Moortgat  4.40 

Coccinelle Tripel  8° fruitig kruidig  Craft Beer  4.50 

XX-Bitter   6° bitter hoppig   De Ranke  4,00 

Taras Boulba  4,5° kruidig bloemig fris  De La Senne  4,00 

Zinnebir   5,8° fruitig hoppig mout De La Senne  4,00 

Quetin’ke   8.6° Sterk kruidig bitter  Hoptwins  4.50 

Paix Dieu   10° glad bitter hop  Caulier  4.50 

R.IPA    7° fruitig hoppig  De Rechter  4.50 

 

 

Bruine bieren 

Oud Bruin   5,5° zuur zoet fruitig  Vanderghinste 3.50 

Grimbergen  dubbel 6.5° zoet moutig vol  Grimbergen  4,50 

Noir Dottignies  8,3° moutig bitter hop  De Ranke  4.50 

Stouterik   4,5° gebrand bitter droog De La Sanne  4,00 

 

  

 



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
Allergeneninformatie kan door het personeel verstrekt worden 

Koude Dranken 

Water 

Spa blauw   0,25l     3,00 

Spa rood   0,25l     3,00 

Spa blauw   0,50l     5,00 

Spa rood   0,50l     5,00 

Spa blauw   1l     8,00 

Spa rood   1l     8,00 

 

Karaf kraanwater       2,50 

 

Frisdranken 

Coca-Cola        3,00 

Coca-Cola Zero       3,00 

Lipton Ice Tea       3,00 

Gini         3,00 

Orangina        3,00 

Gerolsteiner Citroen      3,00 

Gerolsteiner Orange      3,00 

Tonic Fever Tree       3,00 

 

Sapjes van Den Boogerd 

Appelsap        3,00 

Appel – Zwarte Bes      3,00 

Appel – Rode Vruchten      3,00 

Appel – Kweepeer – Mispel     3,00 

Peer – Gember       3,00 

  



Max 4 gerechten per tafel – 1 rekening per tafel 
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Warme Dranken 

 

Koffie        3,00 

Espresso / Moka       3,00 

Decafé        3,00 

Koffie verkeerd       3,20 

Cappuccino        3,20 

Latte Macchiato       3,50 

Siroop karamel       0,20 

Cécémel chocolademelk      3,00 

 

Thee en infusies  Groene    3,00 

    Zwarte    3,00 

    Linde     3,00 

    Ijzerkruid – Verveine  3,00 

    Rozebottel    3,00 

    Kamille    3,00 

    Munt     3,00 

    Gember – Citroen   3,00 

 

Verse thee   Munt     3,50 

    Gember    3,50 

    Gember – Munt   4,00 

    Gember – Citroen   4,00 

 

 Supplement slagroom      1,00 

 Huisgebakken Speculaas – indien voorradig   2,00 
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Sterke Dranken en Likeuren 

Liquer de  

Poire Williams    25°   5,00 

Myrtille   bosbes 25°   5,00 

Châtaigne   kastanje 25°   5,00 

Rose Sérigraphiée  rozen  18°   5,00 

Arresoli Matipé  koffie anijs 17°   5,00 

Averna Amaro    29°   5,00 

Disaronna     28°   5,00 

Limoncello     25°   5,00 

 

Eau-de-vie 

Poire Williams  tradition 40°   5,50 

Vieille prune   pruimen 40°   5,50 

Alisier    meelbes 40°   5,50 

Coing    kweepeer 40°   5,50 

Houx    hulst  40°   5,50 

Marc de Pinot Noir   45°   6,00 

Marc de Gewurtztraminer   45°   6,00 

 

Sterke drank 

Jenever Smeets Extra   35°   4,00 

Rum met honing    20°   5,00 

Brandy Gran Reserva   38°   6,00 

Brandy Gran Reserva 15j   40°   8,00 

Calvados     40°   8,00 

Whiskey      40°   6,00 
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Desserts 

 

Keysel krokant ijsje       7,00 

 

Citroen Meringue taartje       7,00 

 

Coupe Dame Blanche      9,00 

 

Coupe Brèsilienne       9,00 

 

Parfait Glacée met speculaas en chocolade   9,00 

 

Parfait Glacée met munt      9,00 

 

Crème Brûlée       10,00 

 

Moelleux van chocolade      10,00 

Met ijs        11,00 

 

Verwenkoffie       10,00 
 

Supplement slagroom      1,00 

Supplement bolletje ijs       1,00 

 
 Dessert van de Chef      9,00 

 

Ons ijs komt van ’t Keysel Creymke, een ambachtelijke crèmerie met eigen 
melkvee die rechtstreeks hun melk verwerkt in hun ijs en kaas.  
www.keyselcreymke.be 


